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,Die Produkte werden entweder in
unserer eigenen Land- und Alpwirt-
schaft erzeugt oder Sie stammen von
verschiedenen  Kleinproduzenten
und Betrieben unserer Region, die
unsere Denkweise und Einstellung
teilen®, betont der 26-jahrige.
Produziert wird im Sommer auf ei-
ner in Pacht bewirtschafteten Alpe.
»Als eine der wenigen Alpen ver-
zichten wir nach wie vor sehr konse
quent auf die Zufiitterung von Krafl
und Erganzungsfuttermitteln in der
Milchviehfiitterung. Unser Aushan
geschild ist der Vorarlberger Alpka
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ren sowie Imkereiprodukten.“ Das
Kisesortiment umfasst Hartkise
in verschiedenen Reifestufen bis zu
drei Jahren, Schnitt- und Weichki-
se, sowie weitere Milchprodukte wie
beispielsweise Butter.

»Derzeit gibt’s Alpkiase aus den Jahr-
gangen 2009 und 2008. Im Reife-
und Lagerkeller im Tal werden die
Kase wochentlich mit Salzwasser
gepflegt und pewendet. Diese Ta
tigkeit verrichten wir nach wie vor
handisch®, erzahlt der Diplom-Ka
sesommelier.  \Weiterbildung ist fur
mich eine wesentliche Siule. Mei-
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des Kases weitergeben.”

Service fiir LEH und Gastronomie

Bei seinen Kunden punktet Martin
Hager zudem mit einem Bestellser-
vice fiir Privat- sowie gewerbliche
Kunden. Das Hotel Post in Lermoos
verfiigt als Gastro-Kunde iiber ein
Kise-Abo. Ohne Bestellungs-Stress
wird im Wochenrhythmus ein Paket
vereinbarten Kiasesorten
an das Hotel geschickt. Ein weiterer
Service fur Lebensmittelhindler so-
wie Genussliden ist die SB-Vaku-
umverpackung und die Auszeich-

mit den

LepelrlsinitLelndnael  pellierern wiry
beispielsweise mit ganzen Kiselai-
ben sowie in den unterschiedlichs-
ten Verpackungseinheiten, genau
nach deren Wunschen.”
Dariiber hinaus macht es die Zu-
sammenarbeit mit mehreren Logis-
tikpartnern moglich, binnen kurzer
Zeitin ganz Osterreich und Deutsch-
land auszuliefern. Kleinmengen bis
30 kg werden mit Paketdiensten ab-
gewickelt, Grofmengen werden tiber
Speditionen im Palettenservice erle-
digt. Weitere Informationen auf der
Website www.kaesewelt.net m
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